CANTINE SCOLAIRE ECOLE DE MONTSEVEROUX

ANNEE 2017 2018

MENUS ENTREES PLATS DESSERTS
LUNDI 6 NOVEMBRE CAROTTE RAPEES PETITS POIS & CORDON BLEU FLAMBY & BISCUIT
MARDI 7 NOVEMBRE SALADE VERTE & CHOU ROUGE HACHIS PARMENTIER YAOURT BIO
JEUDI 9 NOVEMBRE TABOULE MAISON POISSON & COURGETTE A LA CREME FROMAGE & COMPOTE
VENDREDI 10 NOVEMBRE VELOUTE DE POTIRON PATES AU BEURRE & ROTI DE VEAU VACHE QUI RIT & FRUIT
LUNDI 13 NOVEMBRE CRUDITES POULET BASQUAISE & RIZ PETIT SUISSE & BISCUIT
MARDI 14 NOVEMBRE CREPE AU FROMAGE BEEF HACHE & POELEE AU TROIS CHOUX FROMAGE & FRUIT
JEUDI 16 NOVEMBRE SALADE MELANGEE ROTI DE PORC & GRATIN DAUPHINOIS FROMAGE & FRUITS AU SIROP
VENDREDI 17 NOVEMBRE |MOUSSE DE CANARD CORNICHON POISSON PANE & HARICOTS VERTS FROMAGE BLANC BIO & FRUIT
LUNDI 20 NOVEMBRE PIZ7ZA OMELEITE & EPINARDS A LA CREME FROMAGE & FRUIT
MARDI 21 NOVEMBRE POIREAUX VINAIGRETTE STEAK DE VEAU HACHE & COQUILLETTES FROMAGE & SALADE DE FRUITS FRAIS
JEUDI 23 NOVEMBRE SALADE DE LENTILLES AU THON B@EUF CAROTTE YAOURT FRUITE - DESSERT
VENDREDI 24 NOVEMBRE SALADE VERTE POMME DE TERRE VAPEUR & POISSON MAYONNAISE KIRI & COMPOTE POMME-POIRE
LUNDI 27 NOVEMBRE CELERI REMOULADE LASAGNES BOLOGNAISE MOUSSE AU CHOCOIAT & BISCUIT
MARDI 28 NOVEMBRE FEUILLETE JAMBON FROMAGE ESCALOPE DE DINDE & POELEE CAMPAGNARDE FROMAGE BLANC & FRUIT
JEUDI 30 NOVEMBRE POTAGE DE LEGUMES POISSON MEUNIERE & RIZ FROMAGE & FRUIT
VENDREDI 1 DECEMBRE SALADE COMPOSEE ENDIVES AU JAMBON FROMAGE & DESSERT

~~ LES MENUS PEUVENT VARIER EN FONCTION DE L'APPROVISONNEMENT ~~

POUR NOUS CONTACTER :

ANNIE : TOUS LES JOURS A LA CANTINE DE 10HO0 A 11HO0 AU 04 74 20 18 95
OU ALINE MAGNAT 06 62 69 02 38 OU ALICE TEISSIER 06 26 17 82 48




